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L’APÉRITIF

Assortiment de salés (10 aprox)
Mini-quiche lorraine, pizza, tartes (poireaux, épinard, fromage), 
roulé (au saumon, saucisse, bacon, pruneau/bacon), 
chou parmesan ou gemnoix (noix-beurre)
6,00€ les 100g

Navettes en pain de mie maison
Jambon de pays, jambon blanc, mousse de foie, rillette de thon, 

mousse de crabe...
1,85€ l’unité

Canapés coktail carré
1,35€ l‘unité

Canapés coktail rond 
1,90€ l’unité

Assortiment de salés Spécial Noël
Exemple de bouchées : céleri/roquefort, escargots, moules, 

rillette de thon, tarte saumon, mousse de foie, 
roulé au fromage de chèvre, ...

6,60€ les 100g



ENTRÉES CHAUDES

Croustade de St Jacques
6,90€ l’unité

Gnocchi
Feuilleté béchamel, 
gruyère et quenelle

3,70 € l’unité

Tartes chaudes individuelles
Cresson-chèvre
Épinard
Fromage
Jambon
Poireaux
Roquefort

Saumon

LES PAINS SURPRISES

Charcuterie
et Fromage
6P - 36,50€
10P - 52,50€

Très assortis
6P - 41,00€
10P - 59,00€

Tout Saumon
6P - 44,00€
10P - 63,00€

4,10€ l’unité

3,70€ l’unité



LES BÛCHES PÂTISSIÈRES

Framboises
Confiture framboises 

faite maison 
enroulée d’un biscuit 

aux amandes

4P - 18,80€
6P - 28,20€
8P - 36,80€

Crème 
au beurre 

Chocolat ou Café ou 
Praliné ou Grand-Marnier 

ou Kirsch

4P - 18,80€
6P - 28,20€
8P - 36,80€

Ananas 
Confiture ananas

faite maison enroulée 
d’un biscuit aux 

amandes

4P - 18,80€
6P - 28,20€
8P - 36,80€

Kirsch et 
fruits meringués

Kirsch et 
fruits meringués

4P - 19,60€
6P - 28,80€
8P - 37,60€

Crème au 
beurre meringuée

Chocolat ou Café 
ou Praliné 

ou Grand-Marnier 

4P - 19,60€
6P - 28,80€
8P - 37,60€

Bûche 
aux 

marrons

4P - 20,80€
6P - 30,60€
8P - 39,00€

Crébillon 
Mousse chocolat 

et biscuit chocolat, 
glaçage chocolat avec 

macarons

4P - 21,30€
6P - 31,60€
8P - 42,00€

Mousse 
Choco-Poires
Biscuit chocolat, 
mousse chocolat, 

morceaux de poires

4P - 21,30€
6P - 31,60€
8P - 42,00€

Mousse
Framboise 

ou
Passion Framboise

4P - 21,30€
6P - 31,60€
8P - 42,00€

Royal
Croustillant praliné-

mousse chocolat, 
copeaux de chocolat 

blanc et noir

4P - 22,70€
6P - 33,80€
8P - 44,00€



LES BÛCHES GLACÉES

SPÉCIALITÉS GLACÉES MAISON

Profiteroles - 1,30€ l’unité

Chou avec glace vanille 
(sauce chocolat en plus) Orange givrée - 3,40€

Citron givré - 3,20€

Bûche
flambée

Glace Grand-Marnier 
sur biscuit aux 

amandes, meringue
italienne

Royale Glacée
Glace chocolat, 

glace vanille, 
avec un praliné 

feuilleté sur 
un biscuit aux 

amandes

Brésilienne
Glace café 

et 
glace vanille 

sur un biscuit aux 
amandes

4P - 20,00€
6P - 30,00€
8P - 39,20€

Andalouse
Sorbet abricot-

nougat glacé avec 
amandes, noisettes 
grillées et pistaches 

sur biscuit aux 
amandes

Framboisine
Glace vanille, 

sorbet framboise 
sur biscuit aux 

amandes, 
glaçage 

framboise

4P (0,5L) - 17,70€
6P (0,75L) - 25,90€
8P (1L) - 32,80€
10P (1,25L) - 39,10€

Vacherin
Meringue et glace framboise 
masquées par de la chantilly, 
le tout décoré de glace 
framboise et vanille, entouré 

d’un petit praliné



LES PÂTISSERIES RÉDUCTIONS

Choux - 1,65€
Glacé/rhum, praliné, vanille

Éclairs - 1,65€
Chocolat, café, pistache/kirsch

Opéra
2,00€

Biscuit amande, 
ganache chocolat, 

crème au beurre café, 
punch café

Royal
2,00€
Biscuit amande, praliné 
croquant, mousse 
chocolat, copeaux 
chocolat blanc et noir

Tartelettes
Abricots / Cerises / Quetsches -  1,60€
Amandine Ananas ou Cassis -  1,95€
Clémentines -  1,80€
Ananas / Citron / Poire soufflée -  1,90€
Fraises -  2,10€
Framboises -  2,40€

Non-
autorisé  
1,85€
Biscuit aux 
amandes, 
crème 
au beurre 
praliné, 
amandes 
effilées

Copeau
 1,85€

Biscuit aux 
amandes, 
crème au 

beurre 
chocolat 

et copeaux 
de chocolat 

noir

Mikado   
1,85€

Biscuit aux 
amandes, 
crème au 

beurre café, 
nougatine

Bayadère 
1,95€
Fond 

d’amandine 
et gelée 

de framboise

Barquette 
aux marrons   

1,95€
Pâte sablée, 
frangipane, 

crème de 
marron, 
glaçage 

chocolat



EN FIN DE REPAS...
Le Café : en sachet de 250g moulu ou en grains
Torréfié tous les jours dans nos brûleries rue de la Fosse et rue Copernic

Café de Noël Divisadero Baby Geisha  10,00€
El Salvador, 100% Arabica. 
Notes de noix, caramel et fraise sublimé par une pointe d’orange.

Le Maracaturra 8,00€
Arabica doux du Nicaragua. 
Notes de sucre brun, amande et 
miel. 

Le Colombie  5,80€ 
Arabica doux. 
Notes florales et très fruitées. 
Légères notes acidulées. 

L’Excellence  5,50€
Assemblage maison d’Arabica 
équilibré (Costa Rica, Mexique, 
Brésil). Notes fruitées, très 
parfumé et aromatique.

Le Dégustation  5,20€
Assemblage maison d’Arabica 
(Colombie, Éthiopie, Inde). 
Corsé, aromatique, beaucoup de 
corps. 

POUR ACCOMPAGNER LE CAFÉ

Pistoles 
Chocolat noir 

72%
9,70€ les 100g

Mendiants 
Chocolat noir, 
amande, raisin 
sec, pistache 
9,70€ les 100g

Petits fours 
secs 
assortis 
6,70€ les 100g

Orangettes 
Chocolat 

noir ou lait 
9,70€ les 100g

Tuiles au chocolat  
Noir, lait, blanc ou orange
Boîte T1 (185g) - 20,50€
Boîte T2 (270g) - 29,50€
Boîte T3 (370g) - 39,90€

Petits Macarons 
8 unités - 10,00€
16 unités - 19,50€
25 unités - 29,50€

Tuiles aux amandes

Amandes effilées 
7,40€ les 100g

Poudre d’amandes
6,80€ les 100g



QUELQUES IDÉES CADEAUX

Étuis

6 MG 170g T1 - 17,80€
10 MG 280g T2 - 28,90€
15 MG 420g T3 - 41,90€
24 MG 670g T4 - 66,35€
32 MG 895g T5 - 88,40€

Marrons glacés maison

Truffes
10,10€ les 100g

Raisin nantais 
Raisin macéré à l’eau de vie et 

enrobé de chocolat noir

Boîtes rondes

250g - 26,25€
395g - 39,90€

Ballotins

250g - 25,50€
500g - 50,50€

Liqueurs
Coque en chocolat contenant 
de la liqueur pure liquide 
(Cognac, Calvados, Framboise, 
Fraise, Poire, Café-Whisky, ...)

10,10€ les 100g

Cerises
Cerise avec noyau macérée au 
Kirsch enrobée de chocolat noir

10,10€ les 100g

Chocolats assortis
Boîtes Noël

46,50€
68,50€
83,50€
96,70€

Boîtes Benjamin
10 chocolats :

11,60€ les 100g

Boîtes Convives
4 chocolats :

4,60€ les 40g

La Carrée

12,10€
19,00€
29,00€
39,90€
55,00€
77,00€

250g
375g
500g
750g

1kg

90g
160g
260g
350g
500g
700g

T 1
T 2
T 3
T4
T 5
T 6

-
-
-
-
-
-

Ballotins

24,25€
36,50€
48,50€
72,75€
97,00€

-
-
-
-
-

T 7
T 10
T 1 5
T20

430g
650g
800g
920g

-
-
-
-



Mascaron Nantais®
La plus célèbre spécialité de la maison, ce délicieux 
praliné croustillant aux noisettes du Piémont et enrobé 
en chocolat noir ou lait, a été créé par M. Gilbert Debotté 
en 1986. C’est l’incontournable Mascaron Nantais ® !

Ballotins

250g - 25,25€
375g - 37,90€
500g - 50,50€

Boîte rectangulaire

250g - 34,00€
360g - 47,00€
500g - 60,00€

Étuis

2u 25g - 3,20€
6u 75g - 8,50€
12u 145g - 16,50€



Fabriqués avec la berlingotière d’origine depuis 1907.

Gérald Debotté reste le seul confiseur nantais à donner vie 
au berlingot dans son quartier de naissance.

Berlingots

Sachet 250g - 5,40€
Sachet 500g - 10,80€

Boîte 350g - 10,50€
Boîte 600g - 18,50€
Boîte 1kg - 26,50€



Calissons

Régl. T1 65g - 5,90€
Régl. T2 110g - 9,10€
Régl. T3 170g - 12,80€

Boîte T1 215g - 17,40€
Boîte T2 315g - 24,00€

Pâtes de fruits

Régl. T1 80g - 5,90€
Régl. T2 160g - 10,50€
Régl. T3 200g - 12,90€

Boîte T1 340g - 21,90€
Boîte T2 450g - 28,20€

Caramels Gautier 
au chocolat

Étuis

T1 45g - 5,20€
T2 90g - 9,40€
T3 180g - 16,80€
T4 360g - 30,60€

Caramels au beurre 
salé de Guérande

Régl. T1 70g - 4,90€
Régl. T2 140g - 8,30€
Régl. T3 185g - 10,50€
Boîte T1 320g - 18,90€
Boîte T2 455g - 25,30€

Nougats vanillés
durs ou tendres

5,65€ les 100g

Étui 100g - 6,35€
Étui 400g - 27,50€
Étui 500g - 32,70€
Étui 600g - 37,90€

Pâtes d’amandes
Réglettes

T1 50g - 3,95€
T2 90g - 6,30€
T3 125g - 8,40€

Boîte ronde

250g - 21,40€

Créoles
Amande caramélisée 

parfumée au café

Fondants de Noël
Bonbons au sucre très 

fondants en bouche 
parfumés vanille, fraise, 

poire, citron, orange.

5,10€ les 100g



Vous pouvez commander directement 
auprès de nos pâtisseries-chocolateries :

e-boutique  sur  www.debotte.fr

2 rue des Hauts Pavés ........................ 02 40 20 05 81
3 rue de Budapest ................................ 02 40 48 18 16
15 rue Crébillon ....................................... 02 40 69 03 33
3bis rue Copernic ................................... 02 40 73 98 00
9 rue de la Fosse ................................... 02 40 48 23 19

Toute l’équipe Debotté-Gautier vous 

souhaite de joyeuses fêtes !


